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La settimana appena trascorsa è stata segnata da tempo stabile con nessuna precipitazione e 
temperature medie di 19 °C e forte umidità dell’aria (media 72 %).  
 
 
 
 
 
Cecat sta continuando l'attività settimanale di monitoraggio degli adulti di Scaphoideus titanus. 

Dall'analisi dei dati del monitoraggio degli adulti di Scaphoideus Titanus, effettuato nella settimana 
36, si evince che non vi sono state catture di adulti degne di nota fatta eccezione per alcuni vigneti  
che hanno presentato problematiche durante tutta la stagione o che sono ubicati nelle vicinanze 
di vigneti definiti come potenziali focolai di flavescenza dorata negli anni precedenti. 

 
 
 
Continuano a cura di CECAT le consuete analisi sui mosti per determinare l’andamento della 
maturazione dei principali vitigni del nostro territorio. 
 
Pinot e Chardonnay sono stati vendemmiati la settimana scorsa e ora l’attenzione è tutta sul Glera. 
 
Glera e Cabernet Sauvignon mantengono un ritardo rispetto al 2022 tra i 10 e i 14 giorni. 
 
Il Merlot si mantiene invece stabile con circa una settimana di ritardo rispetto al 2022. 
 
Riportiamo le medie delle analisi dei campioni CECAT del 13/09/2023: 
 
 

VARIETA’ ZUCCHERI (BRIX) ZUCCHERI (BABO) pH ACIDITA’ (HTH g/l) 
GLERA 14,2 12,9 3,18 8,4 
MERLOT 19,8 17,1 3,46 7,7 
CABERNET SAUVIGNON 16,5 14,2 3,33 9,9 

 
Presentiamo nelle pagine a seguire le curve di maturazione dell’anno corrente (2023), dell’anno 
scorso (2022) e di due annate di riferimento in quanto precoce (2007) e tardiva (2004). 
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Grafici ed elaborazioni dati sono proprietà del CECAT, Centro per l’Educazione, la Cooperazione e l’Assistenza Tecnica, ed è pertanto vietato 
utilizzarli, riprodurli e/o modificarli inserendoli in altre pubblicazioni elettroniche o stampate senza l’esplicito consenso scritto del proprietario. 
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